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Découvre I'univers révolutionnaire de notre alter-
native a la creme fouettée Emmi beleaf. Elle est
fabriquée en Suisse a partir d’avoine suisse de
grande qualité et crée en seulement 90 secondes
la mousse la plus crémeuse pour tes plats et
desserts végétaux professionnels.
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en un coup d'ceil:

ferme en seulement %—/ . il
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8 CREME FOUETTEE

caracterlsthues

* abase végétale * teneur en matiéres
grasses de 25%

* fabriqué en Suisse

R g : sans lactose
avec de l'avoine suisse

g ! ; ; ‘ * idéal pour la patisserie
utg!;satsot\ 36 ; : ¢ fonctionne également dans le

E® froid & 3 (o Y KISAG ou la machine a creme * utilisable comme une créme conventionnelle
22/ 3 (fond dans les plats chauds, idéal par exemple

* stabilisé pour le dressage 3
pour la sauce mousseline, dans les soupes)

Valeurs nutritionnelles inspirer:
OOI contiennent . @Eu@

Energie 1017 kJ (247 kcal)
Matiéres grasses d © 25g
dont acides gras saturés - s 25 <. @ recettes et
Glucfdes = s " vidéos
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Creme foueffee a. base de gralsse de coco et d'avoine, UHT
=" Ingredlenfs Eau graisse de coco enﬂeremen’r hydrogénée 26%, boisson a l'avoine
fermentée, (eau avoine suisse | 3%) fibres solubles de mais, maltodextrine, émulsifi-
ants (E472e E435, E471), s'rablllsan'rs (E464, E340) épaississant (E415), régulateur
d'acidité (E33I) sel.de table, coloran'r (E160a).
Dénomination du produit: ‘ ‘

- Alternative 3 la créme fouettée beleaf UHT 7 161090086782
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